
• Geringeres Giveaway im 
Vergleich zum manuellen 
Schneiden

• Einfach zu bedienender 
Touchscreen

• Hygienisch, einfach zu 
reinigen

• Geringe Stellfläche

I-Cut 11 Portionsschneider
Einfach präzise portionieren



Su
bj

ec
t t

o 
ch

an
ge

 w
ith

ou
t n

ot
ic

e 
/ 

44
0.

10
 /

 I-
Cu

t 1
1 

M
ea

t /
 E

ng
lis

h 
/ 

A
pr

il 
20

14

1  New and powerful computer	with proven servo motor 

technology for high-precision cutting and long lifetime.  

2  New generation touchscreen and user-interface.  

Easy-to-operate.

3  New laser vision system with 200 Hz camera 

technology ensures extreme accuracy.

4  Open and easy to clean knife system.

5  Remote service access through Ethernet for maximum 

uptime (optional).

6  Small footprint – the compact design fits into small 

plant layouts.

7  Ropanyl belts for easy sanitization. 

8  Quick release belts. Easy release and removal of belts 

for cleaning – no tools required.

Product	dimensions

Maximum product height 100 mm (3.9 in)

Maximum product length 650 mm (25.6 in)

Maximum product width 250 mm (9.8 in)

Machine	dimensions

Machine width 1000 mm (39.3 in)

Machine length 2700 mm (106.3 in)

Machine height 1650 mm (65 in) 

I-Cut	11	PortionCutter

The I-Cut 11 PortionCutter is an accurate and reliable portioning machine 

designed to give immediate results on your bottom line. With only a few touches 

to the control panel you can move away from inaccurate cutting by hand to 

accurate portions of boneless meat products – beef, pork and veal – on weight 

every time.

You can make substantial savings on labour due to the speed and versatility of 

the I-Cut 11. Improvements in yield will furthermore secure a very fast payback 

on your investment.

The machine has been designed for easy and thorough cleaning to comply with 

food safety regulations. The compact design makes it easy to install the I-Cut 11 

PortionCutter in almost any small plant layouts.

MarEl
The leading global provider of advanced equipment and systems for the fish, meat and poultry industries. Our	brands	 -	Marel,	 Stork	Poultry	
Processing	and	Townsend	Further	Processing	-	are	among	the	most	respected	in	the	fish,	meat	and	poultry	processing	industries.	Together	
we	offer	the	convenience	of	a	single	source	to	meet	our	customers’	every	need. For further information please visit www.marel.com

2500-3000 g
(5.5-6.6 lb)
Pork loin

Fixed-weight portions

*Throughput depends on product size, portion size and optimal loading.

Input

Output

Examples of products

1500-2500 g
(3.3-5.5 lb)
Pork neck

Fixed-weight portions

1000-4000 g
(2.2-8.8 lb)
Beef striploin

Fixed-weight portions

1000-3000 g
(2.2-6.6 lb)
Beef tenderloin

Fixed-weight portions

2

3

1

7

8

6

5

4

www.marel.com/I-cut11
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Maschinenabmessungen

Produktabmessungen

Produktbeispiele Schweinelachs Schweinehals Roastbeef Rinderfilet

Ausgangsmaterial 2500 - 3000 g 
(5.5 - 6.6 lb)

1500 - 2500 g 
(3.3 - 5.5 lb)

1000 - 4000 g 
(2.2 - 8.8 lb)

1000 - 3000 g 
(2.2 - 6.6 lb)

Endprodukt Gewichtsgenaue  
Portionen

Gewichtsgenaue  
Portionen

Gewichtsgenaue  
Portionen

Gewichtsgenaue  
Portionen

*Durchsatz abhängig von Produktgröße, Portionsgröße und optimaler Beschickung.

Maschinenbreite 1000 mm    (39.3 in)

Maschinenlänge   2700 mm (106.3 in)

Maschinenhöhe 1650 mm   (65.0 in)

Max. Produkthöhe 100 mm    (3.9 in)

Max. Produktlänge   650 mm (25.6 in)

Maschinenhöhe 250 mm   (9.8 in)

Gemeinsam mit unseren Kunden verändern wir die 
Art und Weise, wie Nahrungsmittel verarbeitet werden.  
Unsere Vision ist eine Welt, in der hochwertige Lebens-
mittel nachhaltig und bezahlbar produziert werden. 

I-Cut 11 Portionsschneider
Die I-Cut 11 ist eine präzise und zuverlässige Portioniermaschine, 
deren Einsatz sich in Ihrem Betrieb vonAnfang an bezahlt macht. 
Mit paar Berührungen am Bedienpanel lassen Sie das ungenaue 
Schneiden von Hand hinter sich und gehen zum exakten, 
gewichtsgenauen Portionieren knochenloser Fleischprodukte (Rind, 
Schwein, Kalb) über.

Dank der Geschwindigkeit und dem vielseitigen Einstaz der I-Cut 
11 können Sie jede Menge Arbeit einsparen. Durch die verbesserte 
Ausbeute macht sich Ihre Investition außerdem innerhalb kürzester 
Zeit bezahlt.

Die Maschine ist für eine einfache und gründliche Reinigung 
ausgelegt, um den Bestimmungen im Bereich der 
Lebensmittelsicherheit zu entsprechen. Dank ihres kompakten 
Designs lässt sich der I-Cut 11 Portionsschneider in fast jede noch so 
kleine Betriebsfläche integrieren.

Leistungsstarker Computer mit bewährter Servomotor-
Technologie für hochpräzises Schneiden und lange 
Lebensdauer
Neueste Touchscreen-Generation und 
-Bedienoberfläche. Einfache Bedienung.

Laser-Bilderkennungssystem mit 200 Hz Kameratechnik  
für herausragende Genauigkeit

Offenes, einfach zu reinigendes Messersystem

Fernwartungszugang per Ethernet für höchstmögliche 
Verfügbarkeit (Option)

Geringe Stellfläche - das kompakte Design passt in  
kleinste Betriebsstätten

Einfache Reinigung der Ropanyl-Transportbänder 

Schnellentriegelung für Bänder. Schnelles Entriegeln  
und Entfernen der Transportbänder zur Reinigung -  
ohne Werkzeug. 

marel.com


